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EDUCAFES - Educacién Cafetera Especializada

educafé& ss/ALISISFISICO Y SENSORIAL DE MUESTRA DE CAFE PERGAMINO

Educacion cafetera espoecializadaa

ANALISIS DE CALIDAD DE CAFE MUESTR
Cliente Catalina Maya FECHA: 29 di
C.C. MUNICIPIO:
Variedad: ND FINCA:
MUESTRA C.P.S. (grs) Humedad en almendra % TOTAL ALMENDRA (grs) ALMENDF
ND 12 ND
.é PORCENTAJE DE ALMENDRA SANA ND
% ALMENDRA DEFECTUOSA (% CON BASE EN ALMENDRA SANA)
5—? DEFECTOS PRIMER GRUPO DEFECTOS SEGUNDO (
3 DEFECTO Grs. % DEFECTO Grs.
o Grano vinagre 0 #{VALOR! Grano partido ND
g Grano negro 0 #iVALOR! Grano mordido ND
2 Broca ND
Z Grano Decolorado ND
TOTAL 0 #iVALOR! TOTAL 0
Granulometria Analisis de almenc
© Mallas Grs. %  Acumulado Rendimiento Excelso de exportacic
c
@
@ 18 ittt #iVALOR! Humedad del Excelso : N
g
% 17 #it #iVALOR! Olor : Caracteristico
3]
=]
3 16 #atuas #iVALOR! Color: Verde Oliva
@
% 15 #i# #iVALOR!
3
< 14 st #iVALOR!
12 #i#H #iVALOR!
0 R #iVALOR!
PERFIL DE TAZA - Formato de la SCAA
Fragancia/Aroma 7,6
Sabor 7,8 Fragancia/Aroma
Sabor Residual
: 8,0 Puntaje Catador Sabor
Acidez 7,4
< Cuerpo 7.8 Dulzor Sal
S |Balance 8,0
)
«© |Uniformidad 8,0



ANALISIS SENSORIAL - protocolo de

Taza Limpia 8,0 aza Limp! Vi
Dulzor
- 81 Uniformida Cuerpo
Puntaje Catador 7,9
Balance
DEFECTO EN TAZA NA
CLASIFICACION 78,6
Premium Especial >90
Especial >=85<89
Muy Bueno >=80<84
Estandar <80 X

CARACTERISTICAS TAZA:

Fragancia dulce suave vainilla, aroma herbal seco - aspero. Sabor fru
dulce, acidez media cuerpo medio, sabor residual agradable a frutos

RECOMENDACIONES: Recolectar inicamente granos maduros.Despulpar al final de la jornada, fermentar maxi
con agua limpia hasta verificar la completa remisién del mucilago. Escurrir y secar en capas de maximo 4 cms de
3 horas las primeras 12 horas del secado. Verficar limpieza de despulpadora, tolva de recibo, tanques de ferment
granos remanentes de procesos anteriores. Igualmente en los lugares de secado. Se presenté una taza con liger

Analista: Fernando T. (Q grader
certificado)
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EDUCAFES - Educacién Cafetera Especializada

9dyg:afé§ ANALISIS FISICO Y SENSORIAL DE MUESTRA DE CAFE PERGAMINO
ANALISIS DE CALIDAD DE CAFE MUESTRA No: !
Cliente Catalina Maya FECHA: 29 de Agos!
C.C: MUNICIPIO: La Ur
Variedad: ND FINCA: Los Se
MUESTRA C.P.S. (grs) Humedad en almendra % TOTAL ALMENDRA (grs) ALMENDRA DEF
ND 11,3 ND
.é PORCENTAJE DE ALMENDRA SANA 79,68%
g ALMENDRA DEFECTUOSA (% CON BASE EN ALMENDRA SANA)
fi'l) DEFECTOS PRIMER GRUPO DEFECTOS SEGUNDO GRUPQ
8 DEFECTO Grs. % DEFECTO Grs.
g Grano vinagre 0 #iVALOR! Grano partido ND
g Grano negro 0 #{VALOR! Grano mordido ND
2 Broca ND
Z Grano Decolorado ND
TOTAL 0 #iVALOR! TOTAL 0
Granulometria Anédlisis de almendra
o Mallas Grs. % Acumulado Rendimiento Excelso de exportacion :
c
©
o 18 ussss HVALOR! Humedad del Excelso : ND
5
TEG 17 #uua #iVALOR! Olor : Caracteristico
()
©
3 16 witt #iVALOR! Color: Verde Oliva
o
2 15 #aaans #iVALOR!
S
< 14 i #iVALOR
12 #it #iVALOR!
0 #iHH: #iVALOR!
PERFIL DE TAZA - Formato de la SCAA
Fragancia/Aroma 8,2
Sabor 8,0 Fragancia/Aroma
Sabor Residual 10
- 8,2 Puntaje Catador Sabor
Acidez 7.8
< Cuerpo 7.4 Dulzor Sabor Res
S |Balance 8,5
)
© |Uniformidad 10,0
. . T L' H A d
< |Taza Limpia 10,0 aza Limpi cidez
o
o [Dulzor
§ . 7.9 Uniformida Cuerpo
< |Puntaje Catador 8,2
5 Balance
, DEFECTO EN TAZA NA
|
<




ANALISIS SENSOR

CLASIFICACION 84,2

Premium Especial >90
Especial >=85<89
Muy Bueno >=80<84
Estandar <80 X

CARACTERISTICAS TAZA:

Fragancia floral delicada. Aroma con persistencia a notas florales - dulce jazr
perfumado aterciopelado. Acidez media alta, cuerpo medio bajo. Sabor resid
delicado.

RECOMENDACIONES: Envio de la muestra en pergamino. El café refleja en el analisis sensorial un apropiado msa
de beneficio por lo cual se recomienda seguir los procesos tal y como se han manejado. Para préximas muestra
unatoma representativa, sin seleccionar ni despasillar, adjuntar informacion basica (altitud, tipo de suelo, somb!

cafetal, edad, distancia de siembra, tltima fertilizacion).

Analista: Fernando T. (Q grader
certificado)
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